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DESTINATARIOS

El Programa esta especialmente disefiado para aquellas
personas que estén interesadas en adquirir conocimientos
sobre Estilismo de Alimentos en Publicidad Alimentaria z

y FICHA TECNICA
gue quieran asegurarse un recorrido ascendente en esta area,

con una especial elevacion y consolidacion de competencias.

CARGA HORARIA
. . . . 300H

Permite conocer el estilismo de alimentos, el estilismo
culinario, la presentacion de platos, el tallado de frutas y MODALIDAD
, ) , , ONLINE
verduras, el equipo basico para fotografiar alimentos, las *La modalidad incluye médulos

con clases en directo

técnicas de iluminacion fotografica, el flash, la toma fotografica,

la composicion de la imagen fotogréfica y el retoque profesional CURS%IIL\III_CI:II\'IAI;

con Photoshop Lightroom y Photoshop Elements, entre otros

aspectos relacionados. Ademas, al final de cada unidad TUTORIAS

didactica el alumno/a encontrara ejercicios de autoevaluacion FERSCNALZNDIS

que le permitiran hacer un seguimiento del curso de forma IDIOMA

auténoma. CASTELLANO
El alumno recibira acceso a un curso inicial donde HAST:EJT\IAKIN?S

EigiNSEON NS

*Prorrogable

encontrara informacion sobre la metodologia de aprendizaje, la

titulacion que recibira, el funcionamiento del Campus Virtual,

qué hacer una vez el alumno haya finalizado e informacién
sobre Grupo Esneca Formacion. Ademas, el alumno dispondra

de un servicio de clases en directo.

IMPORTE

VALOR ORIGINAL: 45806€
VALOR ACTUAL: 395€




MASTER EN ESTILISMO DE ALIMENTOS EN PUBLICIDAD
ELBS ALIMENTARIA

CERTIFICACION OBTENIDA

Una vez finalizados los estudios y superadas las pruebas de evaluacion, el
alumno recibird un diploma que certifica el “MASTER EN ESTILISMO DE
ALIMENTOS EN PUBLICIDAD ALIMENTARIA”, de ELBS ESCUELA DE
LIDERAZGO.

Los diplomas llevan el sello de Notario Europeo que da fe de la validez,
contenidos y autenticidad del titulo a nivel nacional e internacional. Ademas, dispone
del reconocimiento Cum Laude. Este distintivo lo otorga Emagister a los centros
educativos y escuelas de negocios, que hayan recibido la mejor valoracion de los

servicios formativos prestados por los estudiantes.

REDES SOCIALES

f www.facebook.com/escuelaelbs in www.linkedin.com/company/elbs-escueladeliderazgo

@escuela_elbs_formacion @ www.escuelaelbs.com

¥ @ELBS_School /) www.escuelaelbs.com/blog




CONTENIDO FORMATIVO

PARTE 1. ESTILISMO DE ALIMENTOS (FOOD STYLING)

UNIDAD DIDACTICA 1. ESTILISMO CULINARIO

1. Estilismo de los alimentos.
2. Profesion del estilista culinario.
3. Preparacion del entorno.

UNIDAD DIDACTICA 2. PRESENTACION DE PLATOS

1. Importancia del contenido del plato y su presentacion.

2. Adornos y complementos distintos productos comestibles.

3. Otros adornos y complementos.

4. Formas y colores en la decoracion y presentacion de elaboraciones culinarias.

UNIDAD DIDACTICA 3. TALLADO DE FRUTAS Y VERDURAS

1. El tallado de frutas y verduras.
2. Herramientas utilizadas en el tallado de frutas y verduras.

UNIDAD DIDACTICA 4. EQUIPO BASICO PARA FOTOGRAFIAR ALIMENTOS

1. Equipo basico para fotografiar alimentos
2. Camara fotografica.
3. Tripode.

4. Objetivos.
5. Proyectores.
6. Reflectores.
7. Caja de Luz.

8. Paraguas.

9. Otros accesorios.

10. Elementos y accesorios de control de luz.

UNIDAD DIDACTICA 5. TECNICAS DE ILUMINACION FOTOGRAFICA

. Naturaleza de la luz.

. Estilos de iluminacién fotografica.

. Direccion de la luz.

. Esquema de iluminacion.

. Técnicas de iluminacion en exterior.

. Luz ambiente.

. Aplicacion del control de la temperatura del color a la toma fotografica.
. Efectos y ambiente luminosos.

. Filtros para fotografiar.

10. Técnicas de iluminacién de objetos de cristal, metal y otros materiales.
11. Técnicas y elementos auxiliares de iluminacion.

12. Técnicas de iluminacién de un estudio fotografico.
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UNIDAD DIDACTICA 6. FLASH

1. Flash

2. Tecnicas de iluminacion con flash

3. Flash electroénico.

4. Sincronismos entre la camara y equipo de iluminacion.



UNIDAD DIDACTICA 7. TOMA FOTOGRAFICA

1. Formacion de la imagen fotografica.

2. Distancia focal y profundidad de campo.
3. Aberraciones, luminosidad, cobertura.
4. Accesorios opticos.

UNIDAD DIDACTICA 8. COMPOSICION DE LA IMAGEN FOTOGRAFICA

1. Composicion fotografica y elaboracion de la imagen.
2. Intencionalidad en la fotografia.
3. Funcionalidad expresiva y usos de la tecnologia fotografica.

PARTE 2. RETOQUE PROFESIONAL CON PHOTOSHOP LIGHTROOM +
PHOTOSHOP ELEMENTS

UNIDAD FORMATIVA 1. PHOTOSHOP LIGHTROOM

UNIDAD DIDACTICA 1. ESPACIO DE TRABAJO

1. Espacio de trabajo

2. Barra de herramientas
3. Preferencias

4. Ajustes y modulo

UNIDAD DIDACTICA 2. IMPORTAR Y VISUALIZAR FOTOGRAFIAS

. Formatos de archivo

. Organizar carpetas

. Importar fotos

. Opciones de importacion

. Diferentes importaciones

. Importacién automatica

. Visualizacion de fotografias
. Practicas
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UNIDAD DIDACTICA 3. GESTION DE CATALOGO Y FOTOGRAFIAS

. Creacion y gestion de catalogos
. Creacion y gestion de carpetas
. Gestion de fotografias

. Organizacién de fotografias |

. Organizacion de fotografias |l

. Palabras clave y Metadatos

. Practicas
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UNIDAD DIDACTICA 4. REVELADO DE FOTOGRAFIAS

1. Modulo revelado
2. Herramientas

3. Ajustes de color
4. Retoque de fotos
5. Aplicar efectos
6. Practicas



UNIDAD DIDACTICA 5. PROYECCIONES

1. Modulo Proyeccion

2. Diseno de la diapositiva

3. Plantillas a medida

4. Superposiciones en plantillas

5. Reproduccién y exportacion de proyecciones
6. Practicas

UNIDAD DIDACTICA 6. IMPRIMIR

1. Modulo Imprimir

2. Configuracion e impresién de graficos |
3. Configuracion e impresion de graficos |l
4. Plantillas de impresién

5. Resolucion y gestidon del color

6. Practicas

UNIDAD DIDACTICA 7. WEB

1. Modulo Web

2. Configurar una galeria web |
3. Configurar una galeria web Il
4. Exportar una galeria web

5. Préacticas

UNIDAD DIDACTICA 8. EXPORTAR

1. Opciones de exportacion |

2. Opciones de exportacion |l

3. Ajustes preestablecidos y plugins
4. Servicios de publicacién

5. Practicas

UNIDAD FORMATIVA 2. PHOTOSHOP ELEMENTS

UNIDAD DIDACTICA 9. ESPACIO DE TRABAJO

. Espacio de trabajo del Organizador
. Espacio de trabajo del Editor

. Herramientas

. Paletas y cestas

. Memoria virtual y plugins

. Préacticas
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UNIDAD DIDACTICA 10. IMPORTAR Y VISUALIZAR FOTOS Y VIDEO

1. Importar fotografia y video

2. Visualizacién en el organizador

3. Visualizacién por fecha

4. Correccion de fotografias en el Organizador
5. Practicas

UNIDAD DIDACTICA 11. ORGANIZACION DE FOTOS

1. Etiquetado de fotos
2. Albumes



3. Busqueda de fotos
4. Gestion de catalogos
5. Gestidon de archivos
6. Practicas

UNIDAD DIDACTICA 12. CAPAS

1. Capas

2. Organizar capas

3. Opacidad y modos de fusion
4. Capas de ajuste y relleno

5. Estilos de capa

6. Practicas

UNIDAD DIDACTICA 13. SELECCIONES FILTROS Y EFECTOS

. Herramientas de seleccion |
. Herramientas de seleccion |l
. Modificaciéon de selecciones
. Filtros

. Efectos

. Practicas
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UNIDAD DIDACTICA 14. PINTURA TEXTO Y FORMAS

1. Herramientas de pintura |
2. Herramientas de pintura Il
3. Rellenos, trazos y tampon
4. Formas y degradados

5. Otras Herramientas

6. Practicas

UNIDAD DIDACTICA 15. TRABAJAR CON IMAGENES Y TEXTO

1. Trabajar con el color |

2. Trabajar con el color Il
3. Transformar imagenes |
4. Transformar imagenes Il
5. Texto

6. Practicas

UNIDAD DIDACTICA 16. PROYECCIONES Y PROYECTOS

1. Proyeccion de diapositivas |
2. Proyeccion de diapositivas |l
3. Proyectos |

4. Proyectos Il

5. Composicion de panoramas
6. Practicas

UNIDAD DIDACTICA 17. GUARDAR PARA WEB

1. Guardar para web

2. Compartir fotografias
3. Imprimir fotografias
4. Exportar fotografias
5. Practicas
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